
San Valentín

Gilda Matrimonio
Ostra, emulsión de remolacha, pomelo
—
Corazón de alcachofa del Prat, brandada de bacalao, papada ibérica
—
Risotto de radicchio, queso azul, avellanas de Reus
—
Suprema de lubina, mandarina, glasa al Vermut
—
Tatín de pera, mascarpone, fino de Jerez

70€
Incluye copa de bienvenida, agua y pan

T: +34 932 957 905
M: INFO@CANBO.ES
IG : @CANBO.BCN

VIA LAIETANA, 30 
CIUTAT VELLA, BARCELONA 
08003

DISPONIBLE DEL  
10 AL 16 DE FEBRERO



Sant Valentí

Gilda matrimoni
Ostra, emulsió de remolatxa, aranja
—
Cor de carxofa del Prat, brandada de bacallà, papada ibèrica
—
Risotto de radicchio, formatge blau, avellanes de Reus
—
Suprema de llobarro, mandarina, glaça al Vermut
—
Tatín de pera, mascarpone, vi fi de Xerès

70€
Inclou copa de benvinguda, aigua i pa

T: +34 932 957 905
M: INFO@CANBO.ES
IG : @CANBO.BCN

VIA LAIETANA, 30 
CIUTAT VELLA, BARCELONA 
08003

DISPONIBLE DEL  
10 AL 16 DE FEBRER



Valentine's menu

Spanish Gilda pintxo 
Oyster, beetroot emulsion, grapefruit
—
El Prat artichoke, cod brandade, Iberian double chin
—
Radicchio risotto, blue cheese, hazelnuts
—
Sea bass supreme, mandarin, vermouth glaze
—
Pear tarte Tatin, mascarpone, sherry

70€
Includes water, bread  & welcome drink

T: +34 932 957 905
M: INFO@CANBO.ES
IG : @CANBO.BCN

VIA LAIETANA, 30 
CIUTAT VELLA, BARCELONA 
08003

AVAILABLE FROM  
FEBRUARY  10 -16TH



Saint Valentin

Brochette duo de la mer à la catalane 
Huître, émulsion de betterave, pamplemousse
—
Coeur d'artichaut du Prat, brandade de morue, poitrine de porc ibérique
—
Risotto de chou rouge, roquefort, noisettes de Reus
—
Filet de bar, mandarine, glaçage au Vermut
—
Tatin de poire, mascarpone, vin de dessert "Fino de Jerez"

70€
Inclus: un verre de bienvenue , eau, pain

T: +34 932 957 905
M: INFO@CANBO.ES
IG : @CANBO.BCN

VIA LAIETANA, 30 
CIUTAT VELLA, BARCELONA 
08003

DISPONIBLE DU  
10  AU 16 DE FÉVRIER


